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BADIANE MOULUE

Epice déshydratée

Maj : /

La « BADIANE MOULUE » est le fruit de I'arbre « lllicium verum ». Le fruit (en forme d’étoile a 8 branches) est séché

puis broyé afin d’obtenir une poudre. La badiane est également appelée « anis étoilé ».

Origine : Chine
CARAETERISTIQUES » Flaveur : caractéristique, anisée
ORGANOLEPTIQUES : Y5
» Couleur : de rouge brunatre a brun rougeéatre
» Aspect : poudre
VALEURS NUTRITIONNELLES Energie: 1606kJ - 384kcal
MOYENNES + Matieres grasses: 16g ‘ + Protéines: 18g
(pour 100g de produit) (Dont Acides Gras Saturés: 0,99) + Fibres alimentaires: 15g

Source: Fournisseur

|
+ Glucides: 35¢g ‘ + Sodium: Og
|

(Dont sucres: 34g) + Sel (Nax 2.5): 0g

CRITERES Germes recherchés Valeurs maximales
MICROBIOLOGIQUES B. cereus /g 10 000
Source : Fournisseur N
E.coli/g 10 000
Clostridia/ g 10 000
Moisissures / g 1 000 000
Salmonella / 259 Non détectée

CONDITIONNEMENT e Sachet de 1kg

(Pour tout autre conditionnement spécifique, nous consulter).

STOCKAGE La « BADIANE MOULUE » doit étre stockée dans son emballage d’origine, fermé, bien protégé du soleil, de
la pluie et d’'une chaleur excessive. Le local doit étre sec, exempt d’odeurs désagréables, et protégé des
nuisibles.

Date de Durabilité Minimale (DDM) : Minimum 30 mois.
INFORMATIONS v' Ce produit n'est pas un allergéne majeur selon le réglement UE n°1169/2011.
COMPLEMENTAIRES v' Des traces d’allergénes dans le produit sont possibles : LAIT / LACTOSE.
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Les éléments de cette fiche ont pour but de vous informer ; ils correspondent a I'état actuel de nos connaissances. L'information contenue dans nos fiches techniques est conforme aux exigences de la réglementation en vigueur. La grande variété des supports et des
conditions d'emploi qui échappent a notre contrdle ne nous permettent pas de garantir un résultat ni d'assumer une quelconque responsabilité. L'utilisateur doit se conformer a la réglementation en vigueur et respecter les droits de propriété industrielle



