
 

Les éléments de cette fiche ont pour but de vous informer ; ils correspondent à l'état actuel de nos connaissances. L'information contenue dans nos fiches techniques est conforme aux exigences de la règlementation en vigueur. La grande variété des supports et des 
conditions d'emploi qui échappent à notre contrôle ne nous permettent pas de garantir un résultat ni d'assumer une quelconque responsabilité. L'utilisateur doit se conformer à la réglementation en vigueur et respecter les droits de propriété industrielle. 
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Création 
 

La « FLEUR DE SEL DE CAMARGUE » est récoltée manuellement en marais salants. Après un égouttage pendant 

plusieurs heures au soleil, la Fleur de Sel de Camargue est tamisée. Absence de traitement. 

Origine : France – Salin d’Aigues-Mortes 

 
 

CARACTÉRISTIQUES 

PHYSICO-CHIMIQUES 
Source : Fournisseur 

➢ NaCl (sur sel sec) : ≥ 98% 

➢ Insolubles aqueux : ≤ 0.07% 

➢ Perte de masse (à 110°C) : ≤ 4% 

➢ Masse volumique (sel non tassé) : 0,8kg/L 

➢ Sulfate (sur sel sec) :0.5% 

➢ Sodium (sur sel sec) : 39.3% 

➢ Granularité : cristaux irréguliers essentiellement compris entre 0.4 et 4mm 

CRITÈRES 

MICROBIOLOGIQUES 
Source : Fournisseur 

Germes Valeurs maximales 

Flore totale / g 100 

Entérocoques intestinaux /g 1 

Coliformes à 30°C / g 1 

Levures / g 10 

Moisissures / g 20 

Salmonella / 25g Non détectée 
 

CONDITIONNEMENTS • Sac de 8kg 

• Sachet de 1kg 

STOCKAGE La « FLEUR DE SEL DE CAMARGUE » doit être stocké dans son emballage d’origine, fermé, bien protégé 

du soleil, de la pluie et d’une chaleur excessive. Le local doit être sec, exempt d’odeurs désagréables, et 

protégé des nuisibles. 

INFORMATIONS 

COMPLÉMENTAIRES 

✓ Ce produit n’est pas un allergène majeur selon le règlement UE n°1169/2011. 

✓ Produit utilisable en Agriculture Biologique conformément au règlement européen (UE) n°2018/848 relatif 

à la production biologique et à l'étiquetage des produits biologiques. 

 

FLEUR DE SEL DE CAMARGUE 
Sel alimentaire 


