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SAVEUR DE NOEL

Mélange technologique

Maj : Origines possibles, valeurs nutritionnelles moyennes

v En enrobage : pour le décor
v En inclusion : dans la masse, selon les golts

Le mélange « SAVEUR DE NOEL » se présente sous la forme d’'un assemblage & 'aspect hétérogéne, associant des
noisettes hachées a une poudre brune aromatique. Cette poudre est composée d’'un mélange d’épices évocatrices du
vin chaud, complété par de la chapelure et de la poudre de caramel. Le produit dégage des notes chaleureuses et

gourmandes, rappelant les arémes du vin chaud et du pain d’épices, caractéristiques des saveurs de fin d’année.

LISTE DES INGREDIENTS (par ordre décroissant)

Ingrédients _ CHAPELURE NOISETTE torréfiée Cannelle Anis vert Muscade
(farine de BLE, eau, sel, levure) S5 3500 i
Turquie ou Georgie ou SviidlouESoagne bd
Origines possibles Fabriquée en France Italie ou Azerbaidjan ou Vietnam Y Tur Sieg Indonésie ou Inde
Pologne a
Gingembre Piment du Mexique Cardamome Girofle Caramel poudre (E150c)

Nigéria ou Chine

Mexique ou Honduras ou

. Guatémala
Guatémala

Madagascar ou Comores Fabriqué en France

VALEURS NUTRITIONNELLES

MOYENNES
(pour 100g de produit)

+ Matieres grasses : 16,859
(Dont Acides Gras Saturés : 2,0g)
¢ Glucides : 51g
(Dont sucres : 5,09)

Energie : 1789kJ - 427kcal

+ Protéines : 11g

+ Fibres alimentaires : 13g
+ Sodium: 0,16g

+ Sel (Nax25):0,41g

CRITERES

MICROBIOLOGIQUES
(Selon I'European Spice Association,
spécifications minimales de qualité,
19 novembre 2004)

Germes Spécifications
Salmonelle Absence dans 25 g
Levures Cible : 10%/g, maximum 10%/g
Moisissures Cible : 10%g, maximum 10%g
E. coli Cible : 10%g, maximum 10%g

CONDITIONNEMENT e Sachet de 1kg
(Pour tout autre conditionnement spécifique, nous consulter).

STOCKAGE Le mélange « SAVEUR DE NOEL » doit étre stocké dans son emballage d’origine, fermé, bien protégé du
soleil, de la pluie et d’'une chaleur excessive. Le local doit étre sec, exempt d’'odeurs désagréables, et protégé
des nuisibles.

Date de Durabilité Minimale (DDM) : 24 mois (a partir de la date de production).
INFORMATIONS v Ce produit contient du GLUTEN (BLE) et des FRUITS A COQUE, qui sont des allergénes majeurs selon
COMPLEMENTAIRES

le réglement UE n°1169/2011.
v Des traces d’allergenes dans le produit sont possibles : LAIT / LACTOSE.
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Les éléments de cette fiche ont pour but de vous informer ; ils correspondent a I'état actuel de nos connaissances. L'information contenue dans nos fiches techniques est conforme aux exigences de la reglementation en vigueur. La grande variété des supports et des
conditions d'emploi qui échappent a notre contréle ne nous permettent pas de garantir un résultat ni d'assumer une quelconque responsabilité. L'utilisateur doit se conformer a la réglementation en vigueur et respecter les droits de propriété industrielle



